
STARTS FROM

E X P R E S S  S E T 2 courses from $98  
choose salad or soup  & 1 pasta below

兩 道 菜  $98起  |  任 選 一 湯 或 沙 律 及 一 款 意 粉

TAGLIATELLE  (V)       98  
Broccoli, macadamia pesto & pangrattato      

青醬闊條麵(素) | 西蘭花、夏威夷果仁青醬、麵包碎

CASERECCE CON TONNO      115
Tuna, yellow capsicum cream, olives & chilli 

吞拿魚煙斗粉 | 吞拿魚、黃椒忌廉醬、橄欖、辣椒

午市套餐 
2 COURSE SET LUNCH

MONDAY–FRIDAY  
from 11.30am

星期一至五 
早上11:30供應

W E E K D A Y

午 市 套 餐  |  任 選 一 款 前 菜 及 一 款 意 粉 / 精 選 主 菜
Choose any Antipasto & Express, Premium or Executive Set Main 

ADD-ON A DESSERT & DRINKS 加配甜品或飲品
Please refer to options on reverse side 選項請參考背面

A D D - O N  D E S S E R T S  甜 品 另 加

CANNOLI  +40  
Salted caramel cream or lemon 
mascarpone
奶油煎餅捲 | 配栗子忌廉 或 檸檬軟芝士

FREE-FLOW STILL 
OR SPARKLING WATER    
+10 per person  

無限暢飲純水及氣泡水 (每位加
＄10)
Water by BELU  filtered with BRITA  
BELU 飲用水 
（以BRITA濾芯淨化）所有收益全數
撥捐WaterAid、以協助發展中國家
獲取乾淨且安全的飲用水。

A D D - O N  D R I N K  飲 品 另 加 

NITRO FRUIT TEAS  
氮氣果茶  
Cold Brewed Persimmon Peach Tea 
冷泡林柿蜜桃茶蜜 +15蜜蜜    
Organic Lemon Ginger 
有機檸檬薑茶  +15蜜

PANNA COTTA   +55  
Strawberry, vanilla cream & candied nuts
意式奶凍 | 配士多啤梨、雲尼拿忌廉及糖漬果仁

TIRAMISU   +40 
Lady finger, espresso, mascarpone & chocolate
提拉米蘇 | 手指餅乾、濃縮咖啡、意式軟芝士、朱古力

CAFFE OR HOT TÈ    +40
Coffee or hot tea served with 
macadamia biscotti
香濃咖啡、熱茶配意式脆餅

 $98

ZUPPA DI LENTICCHIE (V)
Lentils, onion, zucchini, carrot, tomato & kale
扁豆湯 (素) | 扁豆、洋蔥、意大利青瓜、蘿

蔔、番茄、羽衣甘藍

OR
PANZANELLA (V)

Chopped salad of onions, tomato, 
cucumbers, basil, black pepper & bread

意式麵包沙律  (素) | 洋蔥、番茄、青瓜、 
羅勒 、 黑胡椒及麵包



P R E M I U M  S E T 2 courses from $125 
choose 1 antipasto (1-6) & 1 pasta below

兩 道 菜  $125起  |  任 選 一 款 前 菜 及 一 款 意 粉

E X E C U T I V E  S E T
choose 1 antipasto (1-6) & 1 main below

任 選 一 款 前 菜 及 一 款 精 選 主 菜

FETTUCCINE ALLA BOSCAIOLA        155
Prosciutto, mushrooms, tomato, Parmesan cream, basil & parsley
蘑菇火腿意粉 | 意大利火腿、蘑菇、巴馬臣芝士忌廉、羅勒、番茜

LINGUINE AL FRUTTI DI MARE      150
Shellfish cream sauce, crab, prawns, squids & chilli oil 

海鮮扁意粉 | 海鮮忌廉醬、蟹、蝦、蒜蓉、魷魚、 辣椒油 

SPAGHETTI “CARBONARA”   145
Guanciale, Parmesan, garlic, cracked pepper & yolk

卡邦尼意粉 | 意大利豬面頰肉、巴馬臣芝士、大蒜、黑胡椒及蛋黃

BISTECCA DI FIANCO       170
180g grain fed Australian flank steak, fat chips & spinach

澳洲穀物飼養牛腹扒 (180克) | 手切薯條、菠菜

PORK BELLY ARROSTO    140
Slow roasted pork belly, salsa barbecue picante & braised cabbage

慢煮意式燒豬腩 | 辣椒莎莎醬、燜椰菜

FILETTO DI SALMONE SCOTTATO IN PADELLA      150
Pan-seared salmon fillet, cos lettuce, pancetta, confit banana  

shallot & braised sage infused cannellini beans
煎封三文魚 | 生菜、意式煙肉、油封香蕉蔥、紅燒鼠尾草及白豆

ADD-ON A DESSERT & DRINKS 加配甜品或飲品
Please refer to options on reverse side 選項請參考背面

PANZANELLA (V)
Chopped salad of onions, tomato, cucumbers,  
basil, black pepper & bread
意式麵包沙律  | 洋蔥、番茄、青瓜、羅勒、黑胡椒及麵

CROCCHETTA DI PROSCIUTTO   +10
Creamy ham croquettes (2 pieces)
意大利火腿炸丸子(2件)

ARANCINI    +20
Squid ink & mozzarella  (2 pieces)
意式燉飯球 | 墨魚汁、意大利水牛芝士 (2件)

ZUPPA DI LENTICCHIE  (V)
Lentils, onion, zucchini, carrot, tomato & kale
扁豆湯 (素) | 扁豆、洋蔥、意大利青瓜、蘿蔔、番茄、羽衣甘藍

BURRATA CAPRESE (V)   +25
Heirloom tomato, basil pesto
水牛芝士沙律 | 原種蕃茄、羅勒青醬

BRUSCHETTA MEDITERRANEA
Eggplant, zucchini, red onion, bell pepper, tomato, 
garlic, parmesan & rocket on sourdough
意式烤多士 | 茄子、意大利青瓜、紅蔥頭、紅椒、番茄、
蒜蓉、巴馬臣芝士、火箭菜 、酸種麵包

A N T I PA S T O  前 菜
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MACCHERONI ALL’ AMATRICIANA     125
Pancetta, tomato sugo & semi-dried cherry tomatoes 

意大利風乾煙肉番茄醬通心粉 | 風乾煙肉、番茄醬、小番茄乾


